
Åbergs växelbruksgård i Åkulla
– integrerat ekologiskt lantbruk

SE-EKO-01

Färskt lokalproducerat lammkött – leverans vecka 34

Bokning

Hör av dig så snart som möjligt till oss för att boka: 
Ring eller mejla Jan: info@janaberg.se, 072-205 92 68. 

Halvlådorna innehåller följande tydligt märkta detaljer, som är vakuumpackade:
 

Pris för en halvlåda: 199kr/kg (ca 8-10 kg per halvlåda). 

(Prisexempel: om lådan väger 8 kg, betalar du 1592 kr).

Vid köp av 2 st halvlådor eller mer: 179 kr/kg. 

Så här går det till:

Du bokar så snart som möjligt, enligt ovan. Fredag den 27 augusti levererar vi hem till dig, 
kostnadsfritt, om du bor längs rutten Burträsk – Robertsfors – Bygdeå. Tilläggskostnad 100 kr/låda 
för leverans längs rutten Djäkneboda – Sävar – Umeå.  

OBS! Köparen behöver kunna ta emot köttet fredagen den 27 augusti. 

Vi ber om överseende med att vi vi inte kan öppna och dela halvlådorna. Vi hoppas istället att den 
som vill ha mindre mängder kan dela med någon vän eller bekant. 

Köttets kvalitet och sammanhang

Både växtodlingen och djurhållningen på vår gård är KRAV-certifierad, i ett integrerat system, där 
fårens bete bidrar till en god etablering av gårdens kol- och kvävefixerande vallar, som i sin tur 
bidrar till en god jordhälsa och fina potatisåkrar. Fåren sköter också om ca 3 hektar 
naturbetesmarker och bidrar därtill till ett rikare djur- och växtliv på vår gård. 

Vi utför transporten till slakteriet själva i en vagn som djuren är vana vid. Vi anlitar ett småskaligt 
slakteri, som ger oss möjlighet att vara med under hela hanteringen, om vi så vill. Slakten utförs av 
Burträsk slakteri (https://www.facebook.com/burtraskslakteri), medan styckningen utförs av 
Korvverkstan i Burträsk (https://www.facebook.com/korvverkstan/). 
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