Abergs vaxelbruksgard i Akulla
— integrerat ekologiskt lantbruk °

SE-EKO-01
Farskt lokalproducerat lammkott — leverans vecka 34
Bokning

Hor av dig sa snart som majligt till oss for att boka:
Ring eller mejla Jan: info@janaberg.se, 072-205 92 68.

Halvladorna innehaller foljande tydligt markta detaljer, som dr vakuumpackade:

Fram- och bakldgg

Lammracks — (2 pkt/lamm )
Lammférs — 500g/forp.
Benfri tunnbringa
Lamminnerfilé — 1 st.

= Benfri nitad lammstek Pris for en halvlada: 199kr/kg (ca 8-10 kg per halvlada).
® Rostbiff

“ Fransyska (Prisexempel: om lddan véger 8 kg, betalar du 1592 kr).
‘:‘ Skivad lammbog —ca 0,5-1 kg/forp.

, Kotenen—2-4sufon. Vid kép av 2 st halvlddor eller mer: 179 kr/kg.

Sa har gar det till:

Du bokar sa snart som mgjligt, enligt ovan. Fredag den 27 augusti levererar vi hem till dig,
kostnadsfritt, om du bor langs rutten Burtrdask — Robertsfors — Bygdea. Tillaggskostnad 100 kr/lada
for leverans langs rutten Djakneboda — Sdvar — Umea.

OBS! Kdoparen behéver kunna ta emot kottet fredagen den 27 augusti.

Vi ber om 6verseende med att vi vi inte kan 6ppna och dela halvladorna. Vi hoppas istéllet att den
som vill ha mindre mangder kan dela med nagon vén eller bekant.

Kaottets kvalitet och sammanhang

Bade vaxtodlingen och djurhallningen pa var gard ar KRAV-certifierad, i ett integrerat system, dar
farens bete bidrar till en god etablering av gardens kol- och kvavefixerande vallar, som i sin tur
bidrar till en god jordhélsa och fina potatisakrar. Faren skoter ocksa om ca 3 hektar
naturbetesmarker och bidrar dartill till ett rikare djur- och vaxtliv pa var gard.

Vi utfor transporten till slakteriet sjdlva i en vagn som djuren ar vana vid. Vi anlitar ett smaskaligt
slakteri, som ger oss mojlighet att vara med under hela hanteringen, om vi sa vill. Slakten utférs av
Burtrask slakteri (https://www.facebook.com/burtraskslakteri), medan styckningen utférs av
Korvverkstan i Burtrdsk (https://www.facebook.com/korvverkstan/).
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